
 

Sevillas Kloster verschicken hausgemachtes Gebäck über Onlinehandel 
 
 ORT: Sevilla/Bormujos (Sevilla) 
 
 DAUER: 1' 41'' 
 
Zusammenfassung  

Elisenda García gründete hechoenelconvento.com, eine Website, über die Klosterschwestern ihre 

selbst gebackenen Produkte verkaufen. Es handelt sich um traditionelle natürliche Backwaren, die 

der Kunde binnen wenigen Stunden zuhause genießen kann, ohne dabei vor die Tür gehen zu 

müssen. Elisenda arbeitet mit Klosterschwestern aus der gesamten Provinz Sevilla zusammen und 

träumt davon, ihr Projekt mit selbst hergestellten Kunstwaren aus den Klöstern zu erweitern.  

VTR: 
 
Traditionelle Backwaren, die einfach appetitlich aussehen. Sie entstehen hier im Kloster dank 
diesen Schwestern. Das ist Elisenda, ein Unternehmerin, die das Gebäck über den Onlinehandel 
in ganz Spanien verkauft. 
 
 
ELISENDA GARCÍA 
Hechoenelconvento.com 
 
Eine originelle Geschäftsidee. Wir finden die Bäckerinnen dieser Produkte in den 
weltabgeschiedenen Klostern von Sevilla. Dieses Mal holt Elisenda einen Auftrag im Kloster von 
San Clemente ab, das übrigens das älteste in Sevilla ist. 
 
Schwester MACARENA 
Klosterschwester 
 
Das sind die Spezialitäten ihrer Bäckerei. Völlig natürliche Produkte… 
 
Schwester MACARENA 

Klosterschwester 
ELISENDA GARCÍA 
Hechoenelconvento.com 
 
Der Kunde kauft über die Website ein und wählt zwischen den unterschiedlichen Klostern, die 
angeboten werden. Binnen wenigen Tagen empfängt er die Schachtel. Man kann sie natürlich 
auch verschenken… 
 
ELISENDA GARCÍA 
Hechoenelconvento.com 
 
Es ist ein abgeschiedenes Kloster. Die Nonnen erlauben uns nicht, mehr von diesem Ort zu filmen, 
aber wir werden das Geheimnis ihres Gebäcks enthüllen. 
 
Klostermutter MONTSERRAT 
Priorin  
 

Das Projekt vergrößert die Zusammenarbeit auf weitere Kloster in der Provinz Sevilla. Bald 

sollen auch handgemachte Kunstwaren verkauft werden, die selbstverständlich auch im Kloster 

entstehen. 

„Piñonadas, Cortadillos und Pestiños.“ 

 „Sie enthalten keine Konservierungsmittel."  

„Um das Gebäck bekannt zu machen, aber seine Geschmäcker und 

Aromen und die Tradition des Bäckereigewerbes in Sevilla.“ 

„An vier oder fünf Tagen sind sie normalerweise bereits an ihrem 

Zielort.“ 

Weitere Infos unter +34 647 310 157 oder per E-Mail über info@historiasdeluz.es. 

 

 „So genießt sie nicht nur der Empfänger sondern auch die Menschen 

aus der Umgebung.“ 

 „Disziplin, Liebe, Widmung…“ 


