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Schnittholz als gesunde Alternative zu den üblichen Weinkonservierungsmitteln  
         
 ORT: Jerez de la Frontera (Cádiz) 
 DAUER: 1''' 
 
ZUSAMMENFASSUNG: Forscher des Instituts für Landwirtschaft und Fischerei (IFAPA) aus Jerez 
de la Frontera und Cordoba nutzen ein Konzentrat aus Rebstockholz als natürliches 
Konvervierungsmittel. Forscher haben die Eigenschaften dieses Extraktes geprüft, um zu sehen, ob 
es als Ersatz für Schwefelsäure verwendet werden kann. Dieser Zusatz unterscheidet sich nach 
Ansicht der Experten durch seine Antioxidantien und seine antibiotische Wirkung, aber auch durch 
seine möglichen negativen Effekte auf die Gesundheit.  
 
VTR: 
 
Dieses Schnittholz wird dem Wein hinzugefügt. Spezifisch ein Extrakt, das aus diesem Holz 
entnommen wird: Stilben. Das nutzen Forscher vom Institut für Landwirtschaft und Fischerei in 
Jerez. In Zusammenarbeit mit ihren Partnern in Cordoba hofft man, das Extrakt als natürliches 
Weinkonservierungsmittel benutzen zu können.    
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Bis jetzt wurde Schwefeldioxid als Konservierungsmittel in der Weinindustrie verwendet. Neue 
Studien haben den Gebrauch des Schwefels mit bestimmten Gesundheitsrisiken verbunden. 
Künftig wird die Erforschung alternativer Methoden entscheidend sein. Stilben ist da eine Option. 
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Spanien hat den größten Weinflächenanbau in der Welt. Normalerweise wird das Schnittholz 
nach dem Winter verbrannt oder in kleinen Mengen als Düngemittel genutzt. 
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Eine umweltfreundliche Initiative, die sich langsam in einem Labor und in dieser experimentellen 
Weinkellerei in Jerez entwickelt, denn selbst Ideen brauchen in der Welt des Weines ihre 
gewisse Reifezeit. 
 
 
 

ăDadurch, dass es natürlich im Wein vorkommt, hat es einen Nutzen für die 

Gesundheit und es bereichert auch den Wein."   

 

ăMan könnte sagen, dass wir die ersten in Andalusien, in Spanien, in der 

Welt sind, die diese Ressource als Konservierungsmittel nutzen.ò   

 

ăWenn wir die Tonnen an Holz nutzen können, um dieses Mittel zu 

extrahieren, das vorteilhaft für die Gesundheit und für den Wein sit, dann 

recyceln wir etwas, das wir normalerweise nicht verwenden.ò   

 

 


