Schnittholzals gesundeAlternative zu den GiblichenWeinkonservierungsmitteln

ORT:Jerezde la Frontera(Cadiz)
DAUER1"

ZUSAMMENFASSUNGorschedes Institutgir Landwirtschaftind Fischere{IFAPARus Jerez
de la Frontera und Cordoba nutzen ein Konzentrat aus Rebstockholzals natlriches
Konvervierungsmittélorschehabendie EigenschaftediesesExtraktegeprift,umzusehenpb
es als Ersatzfur Schwefelsaurgerwendetwerdenkann.DieserZusatzunterscheidesichnach
Ansichder ExperterdurchseineAntioxidantierundseineantibiotischéVirkung,aber auchdurch
seinemdglichemegativenEffekteauf die Gesundheit.

VTR:

DiesesSchnittholzvird dem Wein hinzugefuigt.Spezifischein Extrakt, das aus diesemHolz
entnommenvird: Stilben.Das nutzenForschewvom Institutfiir Landwirtschafund Fischerein
Jerez.In Zusammenarbenit ihren Partnernin Cordoba hofft man,das Exrakt als natiirliches
Weinkonservierungsmittetnutzerzukdénnen.

BelénPuertas

a M a&dnntesagendasswir die ersterin Andalusienn Spanienin der
IFAPA

Welt sind die dieseRessour@sKonservierungsmitbeitzera

Bisjetzt wurde Schwefeldioxidals Konservierungsmittiel der Weinindustrieverwendet.Neue
Studienhaben den Gebrauch des Schwefelsmit bestimmtenGesundheitsrisikeverbunden.
Kunftigwird die ErforschunglternativerMethoderentscheidendein.Stilbenistda eineOption.

a D a d dasseshatirlichm WeinvorkommthateseinerNutzerfir die

M°JOSEQUEVEDO GesundheiindesbereicherauchdenWein."

IFAPALaboranalytikem

Spanienhat den gréf3ten Weinflachenanbaun der Welt. Normalerweisewird das Schnittholz
nachdemWinter verbranntoder in kleinenMengenals Dingemittejenutzt.

a We windie Tonnean HolznutzerkdnnenumdieseMittelzu
extrahierenglasvorteilhafiflir die Gesundheiindfir denWeinsit,dann
recycelnwir etwasdaswir normaleneisenichtv e r wenden. 0

BelénPuertas
IFAPA

Eineumweltfreundlichinitiative,die sichlangsamin einemLaborundin dieserexperimentellen
Weinkellereiin Jerez entwickelt,denn slbst Ideen brauchenin der Welt des Weinesihre
gewisseReifezeit.

Weitere Infosunter+34 647 310 157 oder per EMail Uberinfo@historiasdeluz.es.




