
 

Bodega stellt Shakespeares Lieblingssherrywein her 

 

 ORT: Lebrija, (Sevilla) 
Dauer 1 ' 41 '' 
 
ZUSAMMENFASSUNG: Die Bodega González Palacios, aus Lebrija, stellt wieder jenen 

Sherrywein original her, der damals nach der Entdeckung nach Amerika reiste und den 

Shakespeare in einigen Werken erwähnt. Die Ankunft der englischen Händler in Jerez im 17. 

Jahrhundert änderte in der Region die Weinverarbeitung. Und ist uns bis heute erhalten 

geblieben: Finos, Manzanillas und Olorosos. Das Weinlager hat nun zu den ursprünglichen 

Formen zurückgefunden und bietet die Gelegenheit, Wein aus Shakespeares Zeiten zu 

probieren. Das Resultat: ein weißer Wein aus der Palominotraube, mit einem geringeren 

Alkoholgehalt, salziger Note im Mund und einer schwierigen Klassifikation.  

VTR 
 
Der Wein, der zu Entdeckungszeiten nach Amerika reiste. Ein Wein, den Shakespeare in seinen 
Werken erwähnt. Ein Getränk, dass Francis Drake nach dem Raubzug Cadiz in seinen Booten 
führte. 
 
 
FELIX GONZÁLEZ 
Bodegas González Palacios 
 
In dieser Bodega in Lebrija, Sevilla, widmen sie sich der Weinherstellung wie zu Zeiten des 17. 
Jahrhunderts, als die englischen Händler nach Jerez kamen.  
 
 
FELIX GONZÁLEZ 
Bodegas González Palacios 
 
 
 
Das ist der Hauptunterschied. Sie fügen keinen extra Spiritus hinzu. Das Resultat ist ein weniger 
alkoholischer Wein, mit säuerlichem Aroma, der an den Oloroso erinnert und die 
Geschmacksnerven überrascht. 
 
FELIX GONZÁLEZ 
Bodegas González Palacios 
 
 
Dies ist ein Palominotraubenweinberg, wo Solo ensteht. Ein Stück Land, das auf die Bucht von 
Cadiz blickt und deren salzige Luft das charakteristische Aroma ausmacht. 
 
 
FELIX GONZÁLEZ 
Bodegas González Palacios 
 

Er entsteht in diesen Fässern, allerdings ohne sich mit vorhergehenden Ernten zu mischen. Das 

Resultat: Ein Wein, der sich schwer klassifizieren lässt und der in die Vergangenheit zurückholt, 

um seine zukünftigen Kunden zu überzeugen.  

„Sie fügten allen Weine Alkohol zu, um sie im Schiff nach England 

mitzunehmen und sie länger haltbar zu machen. Und dieser 

Alkoholzusatz hat in der Region die heutigen Weinsorten wie den 

Fino, den Manzanilla, den Oloroso und den Amontillado 

maßgeblich beeinflusst.“ 

„Die typische Salzigkeit aus der Herstellung kommt auch 

aufgrund der Nähe zu den Salinen des Guadalquivirs." 

 

 „Es ist ein Wein, der zu uns an jene alten Weine erinnert." 

 

Für weitere Infos oder Anregungen sind wir telefonisch unter 647 310 157 oder über E-Mail unter 

info@historiasdeluz.es zu erreichen. 

 

„Wir haben das typische Criadera und Solera-System 

abgeschafft. Und in diesem Fall nutzen wir die Jahresernten." 

 


